Sofie Baunbak Reilly, kok i Vartov
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4 store blommer

Pisk sukker og smgr hvidt. Tilseet alle de "tgrre” ingredienser og marzipan. Pisk til sidst seggene i.

Kom dejen i en springform. Blommerne skaeres i bade, drysses med sukker og presses ned i dejen.
Drys sukker ovenpa kagen og bag den ved 180 grader i 40 minutter.

Server evt. med flgdeskum eller cremefraiche.

www.grundtvig.dk



